Desde E1 Cepillo, en el extremo sur del d ,
Valle de Uco, este Pinot Noir de altura ' B
nace en un entorno frio y luminoso, con - - —

suelos arenosos y calcédreos y vientos
del sur que acenttan la frescura.

Vendimiado de forma temprana y manual,
fermenta con levaduras indigenas y V I N O C O S E C H A
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vino que expresa lugar, tiempo y
criterio con profundidad y sencillez.

_Mendoza

. Variedad: 100% Pinot Noir

Altura: 1109 m.s.n.m.
Cantidad de botellas: 1.458
Cosecha: manual en cajas de 16 kg, 22 de febrero 2021

Valle de Uco'

Finca La,Gracia

Crianza: 12 meses en barricas de roble francés de primer uso.

Potencial de Guarda: 15+ anos

Cordon EI Cepillo

SRR =1

Presentacion: caja x 6 acostadas 750 ml| Peso bruto 8,3 kg.

DATOS ANALITICOS

() De capaligeray luminosa, luce un elegante tono rubi-granate con

. Alcohol : 12,4% sutil evolucion en el ribete.

, - Acidez total : 4,31 gr/L
s ) » Azicar residual :1,61 gr/L
.,.,f’/’”'“” U/)/H . PH36

En nariz presenta un equilibrio de frutas rojas maduras —fresas
confitadas y frambuesas en compota— envueltas en delicados
matices de madera. Un trasfondo floral y un toque mineral de tiza
completan un bouquet complejo y distintivo.

s | PINOT NOIR | *

INFORMACION NUTRICIONAL
(Valores medios por 100 ml)

En boca ofrece una entrada envolvente y precisa, con taninos
firmes pero finos que auguran una notable capacidad de guarda.
La acidez semi-alta equilibra el alcohol y sostiene el cuerpo,
logrando una sensacion redonda y vibrante. El final es largo y
persistente, dominado por la fruta madura y una mineralidad
elegante que recuerda su origen de altura.

Valor energético: 335 kJ / 80 kcal

Grasas: 0 g de las cuales saturadas: 0 g

Hidratos de carbono: 2,6 g de los cuales azucares: 1,2 g
Proteinas: 0 ¢

Sal: 0,01 ¢

Contiene Sulfitos
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FAMILIA RESSIA SIERRA
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